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Deklaration Allergene
Dichiarazione allergeni | Declaration of allergens

Allergene, welche in den Speisen enthalten sein kénnen, sind wie folgt gekennzeichnet:

Gli allergeni che potrebbero essere contenuti nei piatti sono indicati nel menu nel modo
seguente:

Allergens that the dishes could contain are marked as follows:

Eier und Eiererzeugnisse / uova / eggs
Erdnlsse und Erdnusserzeugnisse / arachidi / peanuts
o Fisch und Fischerzeugnisse / pesce / fish
Glutenhaltige Getreide / grani con glutine / grains containing gluten
Krebstiere und Krebstiererzeugnisse / crostacei / shellfish
Lupine und Lupinenerzeugnisse / lupini / lupin

Milch und Milcherzeugnisse, Laktose / latte, lattosio / milk, lactose

0

Schalenfriichte (NUsse) / noci / nuts

Sellerie und Sellerieerzeugnisse / sedano / celery

Senf und Senferzeugnisse / senape / mustard

Sesamsamen und Sesamerzeugnisse / sesamo / sesame

Soja und Sojaerzeugnisse / soia / soy

Schwefeldioxid und Sulfite / biossido di zolfo, solfiti / sulphur diioxide, sulphite

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse / molluschi / mollusca

Copyright Bilder: Unilever

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. MwSt.
Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri incl. IVA
All prices are in Swiss Francs incl. VAT
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Unsere Spezialitaten
Le nostre specialita | Our specialities

Y
Biindner Gerstensuppe mit ORMA|PEATED-Whiskyschaum 17.50
Zuppa d’orzo con spuma di ORMA|PEATED
Barley soup with ORMA|PEATED whisky foam

0080

Karotten-Lemongras-Suppe mit gebratenen Crevetten 17.50
Zuppa di carote e lemongrass con gamberi saltati
Carrot and lemongrass soup with sautéed shrimps

O

Tris von Knddeln mit Safran, Randen und Spinat,
serviert in Kasesauce mit knusprigen Zwiebeln 25.50

Tris di canederli con zafferano, rapa e spinaci, serviti in salsa al formaggio
e cipolle croccanti

A tris of dumplings with saffron, beetroot and spinach,
served in a cheese sauce with crispy onions

000

Randentatar mit frischem Meerrettich und geréstetem Roggenbrot 22.50
Tartare di barbabietola con rafano fresco e pane di segale tostato
Beetroot tartare with fresh horseradish and toasted rye bread

D

Gemischter Blattsalat mit Gemise, Cherrytomaten, 16.50
frischen Krautern und wiirzigen Baumniissen

Insalata mista con verdure, pomodorini ciliegini,
erbe fresche e noci speziate

Mixed salad with vegetables, cherry tomatoes,
fresh herbs and savoury walnuts

o

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. MwSt.
Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri incl. IVA
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Y
Buchweizenravioli geflillt mit Rehfleisch, an Steinpilzsauce 24,50 28.50
Ravioli di grano saraceno ripieni di carne di capriolo
con salsa ai funghi porcini

Buckwheat ravioli with stuffed roe deer meat
and served with a porcini mushroom sauce

©00000

Auberginen-Zucchini-Tortelli an Tomaten-Basilikum-Sauce,
mit knusprigem Krauterbrot 20.50 24.50

Tortelli di melanzane e zucchine in salsa di pomodoro e basilico fresco,
con pane croccante aromatico alle erbe

Aubergine and zucchini tortelli in a tomato and fresh basil sauce,
served with herb-flavored bread

000

Gebratenes Lachsfilet auf saisonalem Salat, geschmorte Cherrytomaten 29.50
an Vinaigrette mit fermentiertem Knoblauch

Filetto di salmone scottato in padella con insalata di stagione,
pomodori ciliegini brasati con vinaigrette all’aglio fermentato

Pan-seared salmon fillet with seasonal salad, braised cherry tomatoes,
with fermented garlic vinaigrette

o0

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. MwsSt.
Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri incl. IVA
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Unsere Klassiker

I nostri piatti classici | Our classic dishes
Y
Kalbs-Cordon-bleu, Arvenkase, Hinterschinken und gebratene Kapernapfel 44.50
Beilage nach Wahl: Pommes frites oder Bratkartoffeln
Cordon bleu di vitello, formaggio di montagna aromatizzato al pino cembro,
prosciutto cotto e capperi saltati
Contorno a scelta: patatine fritte o patate saltate
Veal cordon bleu filled with pine-flavoured mountain cheese,

ham and sautéed caperberries
Side of your choice: French fries or sautéed potatoes

©00

Raclette 3303, Kartoffeln, hausgemachtes Essiggemiise 26.50
Raclette di formaggio, patate e giardiniera fatta in casa
Raclette cheese with potatoes and homemade pickles

00

Schweinsfilet bei niedriger Temperatur gegart, an Dijon-Senfsauce, 39.50
mit Saisongemiise - Beilage nach Wahl: Bratkartoffeln oder Pommes Frites

Filetto di maiale cotto a bassa temperatura in salsa alla senape di digione
e verdure di stagione - Contorno a scelta: patate saltate o patatine fritte

Pork fillet slow cooked at low temperature, served with a Dijon mustard sauce
and seasonal vegetables. Side of your choice: French fries or sautéed potatoes

000

Angus-Entrecote grilliert, Saisongemiise, mit Krauterbutter und 48.50
geraucherten Maldon-Salzflocken
Beilage nach Wahl: Pommes frites oder Bratkartoffeln

Entrecote di Angus alla griglia, verdure di stagione, burro alle erbe
e scaglie di sale di Maldon affumicato
Contorno a scelta: patatine fritte o patate saltate

Grilled Angus entrecote served with seasonal vegetables, herb butter,
and a sprinkle of smoked Maldon sea salt flakes
Side of your choice: French fries or sautéed potatoes

0

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. MwSt.
Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri incl. IVA
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Gelbe Paccheri mit sautierten Crevetten und Cherry-Tomaten, 27.50 31.50
an Hummersauce

Paccheri all'uovo con gamberi saltati e pomodorini ciliegini
con salsa all’astice

Paccheri with sautéed prawns and cherry tomatoes,
served with a lobster sauce

©O00V0

Rosmarin-Acquerello-Risotto mit Mascarpone und Rindscarpaccio 26.50

Risotto Acquerello al rosmarino mantecato al mascarpone
con carpaccio di manzo

Rosemary Acquerello risotto creamed with mascarpone cheese
served with beef carpaccio

00

Alle Preise in Schweizer Franken. inkl. MwsSt.
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Biindner Marenda
«Marenda» grigionese | Marenda - Graubiinden-style cold platter

Gletscherteller 3303 (1 bis 2 Personen) 38.50
mit Blindnerfleisch, Salsiz, Rohschinken, Tirolerspeck
Heutaler- und Arvenkase, Birnbrot und hausgemachtes Essiggemiise

Con carne secca di manzo, salsiz, prosciutto crudo, speck tirolese,
Heutaler cheese, formaggio di montagna aromatizzato al pino cembro,
pane alle pere e giardiniera fattain casa

With Biindnerfleisch (air-dried meat), salsiz, dry-cured ham, Tyrolean speck,
Heutaler cheese, pine-flavoured mountain cheese, pear bread and
homemade mixed pickles

0080

Kaseteller «Sennerei Pontresina» 22.50
Heutaler-, Arven- und Cotschenkase, Quittenkonfitiire und Birnbrot

Formaggio Heutaler, formaggio di montagna aromatizzato al pino cembro,
formaggio «Cotschen», pane alle pere e marmellata di pere cotogne

Cheese platter “Sennerei Pontresina”: Heutaler cheese, pine-flavoured
mountain cheese and Cotschen cheese, quince jam and pear bread

00V

Salsiz mit Birnbrot und hausgemachtem Essiggemtise 17.50
Salsiz con pane alle pere e giardiniera fatta in casa
Salsiz with pear bread and homemade mixed pickles

©0080

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. MwSt.
Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri incl. IVA



A ’
Corvatsch 3303
Diavolezza 2978
Lagalb 2893

Von der Tafel

Dalla lavagna | From the board

Wochenteller
Piatti della settimana
Plates of the week

Unsere wochentlichen Angebote findest du auf der Tafel beim Restaurant-Eingang
oder unser Personal gibt dir gerne Auskunft.

Trovate le nostre proposte settimanali sulla lavagna all’ingresso del ristorante,
in ogni caso il nostro personale sara lieto di elencarveli.

You'll find our weekly specials on the blackboard at the restaurant entrance,
or our staff will be happy to tell you about them.

vegan
vegetarisch

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. MwSt.
Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri incl. IVA
All prices are in Swiss Francs incl. VAT
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KINDERTELLER, BIS 12 JAHRE

Menu per i bambini fino a 12 anni | Children’s menu until 12 years

Kinderportion Pommes frites 8.50
Piccola porzione di patatine fritte
Childs-portion of French fries

(1)

Pasta Napoli 12.50
Pasta al pomodoro
Pasta with tomato sauce

D)

Chicken Nuggets mit Pommes frites 14.50
Chicken Nuggets con patatine fritte
Chicken Nuggets with French fries

DO

Wienerli mit Pommes frites 12.50
Wienerli (wiirstel) con patatine fritte
Wienerli (Frankfurter sausage) with French fries

000

Kinderdessert
Dolci per bambini | Sweets for children

Eine Kugel Glace mit Smarties und Rahm 5.00
Una pallina di gelato con Smarties e panna
One scoop of ice cream with Smarties and whipped cream

©000

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. MwSt.
Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri incl. IVA



Desserts
Dolci | Sweets
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Orangen-Cheesecake mit ORMA-Gin-Créme (mit Alkohol) 14.50
Cheesecake all’'arancia con crema allORMA Gin (con alcol)

Orange cheesecake with ORMA Gin creme (with alcohol)

000

Apfelstrudel mit Vanillesauce und Schlagrahm 16.50
Strudel di mele con salsa alla vaniglia e panna montata

Apple strudel with vanilla custard and whipped cream

@000

Coupe Danemark mit lauwarmer Schokoladensauce 14.50
Coppa Danimarca con salsa al cioccolato calda

Coupe Denmark with lukewarm chocolate sauce

Eiskaffee 12.50
Gelato al caffé e caffe freddo

Mocha ice cream with iced coffee

| gelati di «Moritz»

Glace | Ice cream

Himbeer, Zitrone, Mokka, Schokolade, Vanille, Nusstorte (pro Kugel) 4.00

Lampone, limone, caffé, cioccolato, vaniglia, alla torta di noci (per pallina)
Raspberry, lemon, coffee, chocolate, vanilla, Walnut-cake flavour (per scoop)

@0

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. MwSt.
Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri incl. IVA



Kuchen
Torta | Cakes

Friichtew3ahe (saisonal)
Torta di frutta (di stagione)
Fruit tart (seasonal)

000

Biindner Nusstorte
Torta di noci engadinese
Grisons walnut cake

000

Hausgemachter Karotten-Orangen-Kuchen mit Mandeln
Torta di carote e arancia fatta in casa con mandorle
Homemade carrot and orange cake with almonds

D0

Portion Rahm
Porzione di panna
Portion of whipped cream

o

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. MwSt.
Tutti i prezzi sono in franchi svizzeriincl. IVA

8.50

8.50

8.50

1.50



